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Elementy podlegajace oceni

Rezultat 1: Danie gléwne i napé6j alkoholowy dla Ga

nik glowny — flambirowany stek z tososia medium well
2 |Dodatek skrobiowy — ziemniaki z klarowanym mastem lub ziemniaki z mastem lub ziemniaki
3 |Dodatek witaminowy solka szparagowa z wody lub fasolka szparagowa

4 |Napgj alkoholowy — Riesling - wino biate wytrawne lub Riesling lub wino biate w

Rezultat 2: Danie glowne i napdj alkoholowy dla C

towny — flambirowany stek wolowy medium well
skrobiowy — ziemniaki z klarowanym mastem lub ziemniaki z mastem lub ziemniaki
witaminow solka szpa : vody lub fasolka szpara

j alkoholowy — nti — wino czerwone wytrawne lut anti lub wino czer : Wytrawne
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nos¢ serwowania potraw, dodatkéw do potraw i napojéw ustalonego menu Go

Rezultat 3: Kol

bdatku do potraw/napoju — napdj bezalkoholowy zimny lub napdj zimny ; !

j potrawy/dodatku do potraw/napoju — dodatki do przekaski zimnej lub dodatki do prz
dodatki 1ski; Nazwa — pieczywo, masto

Lp. 3 Rodzaj potrawy/dodatku do potraw/napoju — przekaska zimna lub zaka
z papryka lub rolada wieprzowa podana na rukoli z papryka lub rolada wieprzowa, rukola, papryka

a zimna; Nazwa — rolada wieprzowa podana na rukoli
htodnik lub

do potraw/napoju — Danie sia medium well; ziemniaki
i owa

aki z mastem lub ziemnia
poju — Deser;
wowania potraw, dodatkéw do potraw i napojéw ustalonego menu Go!

poju —napoj bezalkoholowy zimny lub napdj zimn — woda z lodem, mel

aj potrawy/dodatku do potraw
ki do przekaski lub dodatki do za

Lp.2 Rodzaj potra odatku do potraw/napoju — dodatki do przekaski goracej lub doda
lub dodatki do zaka Nazwa — pieczywo, masto
aj potrawy/dodatku do potraw/napoju — przekaska goraca lub zaka

m lub przeg ki z patelni, rukola, pomidor

; Nazwa — przeg

j potrawy/dodatku do potraw/napoju — zupa; Nazwa — krupnik

do dania glo

aj potrawy atku do pofraw -
: anti lub wino czerwone wytr:

; Nazwa — Chianti — wino czerwc
— flambirow

1 do potraw/napoju — Deser;
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Rezultat 5: Nakrycie stolu dla Goscia 1i GoScia 2
Stot nakryty motonem i obrusem, zwisajacym rowno z kazdej strony

Na stole ustawiony wazonik i menaz z przyprawami

wnatrz): noz stolowy sredni, tyzka stotowa
zewnatrz): noz stotowy sredni, tyzka stolowa duza, noz stolowy d

zewnatrz): wid stolowy éredni, wid stolowy do
>wngtrz). widelec stotlowy $redni, widelec s

70$¢ | — Po prawej stronie nakry

2 — Po prawej stror

08¢ 1 — Goblet do wody ustawiony jako pierwszy od prawe;
2 — Wysoka szklanka ustawiona jako pierwsza od pra

Gos¢ 112 — Nad nakryciem utozona lyzeczka deserowa raczka skierowana w prawa strong, widelczyk deserowy ulozony pod tyzeczka
raczka skierowany w lewa strong

utozone w odpowiedniej odleglosci od krawedzi stotu (ok. 1,0-1,5 cm)
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Rezultat 6: Chlodnik mazowiecki — 1 porcja
rym jest serwowany chionik — czyste, bez zaciekow,
¢ bez pestek < 10g — pokrojone w stupki
: rzodkiewka pokrojona w kostke

W zupie widoczny rozdrobiony szczaw, szczypiorek, kope

W zupie widoczne czastki jaja

Zupa schtodzona

adnikow: niezbyt kwasny

mazowieckiego

m pra

, rzodkiewke, szezypiore!

przelat wrzatkiem szczaw ulozony na sitku

pokroil warzywa nozem zielonej
miksowat kefir lub zsiadte mleko

owal odpadki na organiczne i nieorganiczne

pozostawil |
roboczego

Ow zupy na krawg

tron

z 6

i naczynia

kowal blat stanowis!




Przebieg 2: Podanie chlodnika

przed podaniem zupy tnat ze stotu
podat zupg w talerzu glgbokim

ustawit talerz gleboki z zupa na podstawie ta
naczynia z zupa podat prawa dlonia

podatl zupe z prawej stron

ustawit zupg na srodku 1

Egzaminator
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